
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gelber Muskateller

Rebsorten: Vollmundiger Gelber Muskateller, der im Abgang hält, was er in der Nase verspricht.
Lage: Vierpatz
Böden: Lehmig & eher feucht
Vinifikation:
Selektiertes Traubenmaterial, Maischestandzeit, Kaltmazeration, kontrollierte Vergärung im
Edelstahltank

Erntedatum: Anfang September
Erntegradation: 16,5 ° KMW
Alkohol: 11.5000
Säure: 6,7 g/l
Restzucker: 5 g/l
Trinkreife: bis 2028

Beschreibung:
Unser Gelber Muskateller erfreut mit seinem komplexen Aroma nach Muskatellertraube und
Zitrusfrüchten das Weinliebhaber-Herz! Ein lieblicher Wein mit schön abgerundeter Säure, der
sich smooth im Abgang zeigt.

Speisenbegleitung:
Ideal als Aperitif, perfekt zu Spargelgerichten oder Sommersalaten

Verschluss:
Drehverschluss
Qualitätskennzeichnung:
Qualitätswein
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